
 

 

Chez Monsieur BoB 

 

Tous Les Dimanches 
Le Brunch de BoB de 11h30 à 14h30 

 

 

Un Buffet à Volonté  

avec des recettes qui changent chaque semaine… 

 

Le Coin Traditionnel 

Des Viennoiseries et Pains de l'Artisan d'à côté, Muffins, Cakes Maison... 

Bien évidemment Beurre, Confitures, Pâte à Tartiner, Beurre de Cacahuète, Miel, Sirop d'Erable... 

 

Le Coin Bar à Céréales 

Avec entre autres un Bircher Müesli Maison, des Fruits Secs et des Fruits Rouges pour suivre vos envies... 

Un Fromage Blanc du Limousin, une Brousse Fraîche ou une Ricotta (selon l'humeur de BoB), 

Du lait, des Coulis de Fruits pour agrément tout ça... 

 

Le Coin Fruits 

Des Planches de Fruits Frais Découpés, une Bonne Compote Grand-Mère Maison cuite au Four... 

 

Le Coin Frais 

La Recette Marine de la Semaine 

(par exemple Saumon Gravlax Maison et ses condiments, Salade de Crevettes, Tataki de Thon...) 

Le Fromage et la Charcuterie de la Semaine à la Tranche 

(style Chiffonnade de Tome Basque, Bouyguette du Tarn, Brie de Maux, Jambon de Bourgogne Persillé, Mortadelle Artisanale, 

Andouille de Guéméné...) 

La Salade du Moment ou les Quiches Maison 

 

Le Coin Chaud 

Du Bacon à la Plancha et des Pommes Mitrailles du Rôtisseur  

 

Le Coin Cuisine 

La Pièce du Rôtisseur 

(comme une Longe de Porc Laquée, un Gigot Piqué, des Jarrets ou autres Jambonneaux, une Broche Maison...) 

La Recette d'Oeuf Cuisiné de la Semaine 

(style Oeuf Mollet Florentine, Oeuf Bénédict, Egg Muffin, Brouillade Truffée sur Toast, Tartine Norvégienne, Deviled Egg, Œuf 

Poché sur Avocado Toast, Oeuf Cocotte, Oeuf Burrito,etc...) 

La Pâtisserie Chaude du Jour et ses Toppings 

(par exemple Gâche Vendéenne Perdue, Pancakes, Gaufre, Mini Crêpes, Banana Bread Fourré, Feuilleté au Caramel Salé, Apple 

and Cinnamon Fritters, Tarte aux Croissants...)  

 

Le Coin Pâtisseries et Douceurs Maison 

Brownie, Cheesecake, Tartes, Choux Fantaisies, Tartelettes ou encore Verrines du Jour... 

 



 

 

Chez Monsieur BoB 

 

Les Boissons Chaudes et Les Jus Frais 

Espresso, Caramel Latte, Cappuccino Noisette, Tchaï Latte Maison, Thés Mariage Frères, Chocolat Chaud Maison... 

Jus Frais d'Orange et de Pamplemousse, une centrifugeuse à dispo avec les Produits du Marché pour faire vos p'tits 

jus comme vous le voulvoul... 

 

Mais aussi en plus… 
 

La Carte des Boissons 

Des Vins au Verre, du Champagne, des Bières Artisanales, des Apéritifs, des Sodas... 

 

Et des Cocktails Légers pour accompagner tout ça… 

Prosecco Mimosa, Aperol ou Lillet Spritz... 

 

 
 

La Formule à Volonté 35€  

Buffet, Coin Cuisine, Boissons Chaudes et Jus Frais inclus 
 

La Formule Enfants 18€ 

(jusqu'à 12 ans) 

Le Buffet à Volonté + Œuf Cuisiné de la Semaine ou Pâtisserie Chaude du Jour, 

Boissons Chaudes et Jus Frais inclus 

 

(Tarifs nets service compris - hors boissons alcoolisées, sodas ou jus en bouteille) 
 

 

RENSEIGNEMENTS ET RESERVATIONS 

04.42.98.02.08 


